
Inhaltsstoffe:

A | Gluten

B | Krebstiere

C | Eier

D | Fisch

E | Erdnüsse

F | Sojabohnen

G | Milch

H | Schalenfrüchte

L | Sellerie

M | Senf

N | Sesamsamen

O | Sulfite

P | Lupinen

R | Weichtiere

und deren Erzeugnisse

WLAN:Velobis | PW: velobis1140

Unsere Speisen werden stets frisch zubereitet, es 

kann daher zu genüsslichen Wartezeiten kommen. 

Alle Preise inklusive MwSt. in Euro

Änderungen vorbehalten.

   Chicken Maafe        17,90

Viertel-Bio-Hendl aus Österreich, westafrikanischer 
Erdnussbutter-Curry, Gemüse und Basmatireis 

Quarter organic chicken from Austria, West African 
peanut-butter-curry, vegetables and rice 

M|N|G|L|O|C|E|H (Pikant)

           Bio Rindsgulasch 17,90

Bio Rindergulasch serviert mit Kräuterknödel dazu 
Preiselbeere 

Organic beef in goulash sauce served with herb 
dumplings and cranberries A|L|C|M|O|G|N|H 

      Kabeljau    18,90

Mit Kräutern panierter Kabeljau aus dem Ofen mit Bio 
Speck Linsensalat 

With herb breaded cod 
with organic bacon lentil salad

A|B|H|C|G|L|M

           Moi Moi 16,90

Moi Moi, Karfiol, Rotkrautcreme, Melanzani
Moi Moi, cauliflower, red cabbage cream, aubergine

A|H|E|F|L|M|N  (Vegan & Pikant) mit Seitan oder Pilze

               Cheeseburger             16,90

Mit 200g  Fleisch vom Bio-Weiderind (Medium) Bio-
Bacon und Salat, Cheddar, Wedges-Potatos & Bio-

Brioche von Joseph Brot

200g Meat from organic free-range cow, bacon and 
salad, cheddar, wedges-potatos & organic Brioche bread
                                    A|M|O|G|N|H|C

Veggie Burger 16,90 

Schwarze bohnen-Pilz-Patty, Gurken, Bio-Spiegelei, 
Cheddar,  Tomaten, geschmorte-Zwiebel, Pommes 

  Black beans mushroom-patty, cucumber, organic fried 
egg, cheddar cheese, tomatoes, braised onion 

A|C|M|G|H|N

Speisekarte: Küche Di-Fr: 1630 Bis 2130. Sa & So 1200 bis 1500

Starting & Dessert  

Bio-Ziegenkäse                                                9,90

Bio-Ziegenkäse vom Grill, Bio-Bacon, Chili-Mango, 
Blattsalat, Walnüsse, Kräuter Pesto, Bio-Brot  
Grilled organic goat cheese, organic bacon, chili-
mango, lettuce, walnuts, wild-herbs pesto, organic 
bread   M| A | G|E|H

Süßkartoffelsuppe                                                                                                              5,90

Geröstete Süßkartoffeln und Karotten, mit 
Kokosmilch &  Erdnüsse 
Roasted sweet potatoes and carrots, with coconut 
milk and peanuts   M|L|H|N|E|A (Vegan) 

,

Schoko-Souffle 7,50
Mit Vanille-Eis & Sauerkirsche-Rhabarber 
With Vanila ice cream & sour cherry
A|H|C|G|E|H

Nutty Fruity                                                 7,50  

Erdnuss-Tarte mit Schoko-Safran Karamell dazu 
Mango Eis
Peanut tart with chocolate-saffron caramel and mango ice 
cream A|C|G|F|N|E|C

Main & Tapas

                   Velobis Tapas & More

Donau Lamm         9,90

Donaulamm-bällchen, warmer-Trüffel-Hummus, 
Karamellisierte-zwiebel, Bio Brot

Danube lamb balls, warm truffle hummus, 
caramelized onion, organic bread

A|G|M|L|N|H

Ofen Karfiol    9,90
Ofen Karfiol  mit Tahini-Joghurt & Oliven mit 

Brot
Oven cauliflower with tahini yogurt & olives 

with bread
A|C|G|H|M|N 

Bio Kas Nudeln  9,9
Bio Kas-Nudeln mit Blattsalat

Organic Carinthian cheese noodles with 
lettuce

A|H|F|O|C|G

  Chicken Suya   9,90
Bio Hendl aus Österreich mit Tomaten-

Zwiebel-Gurkensalat und Brot
Organic chicken from Austria with tomato, 

onion and cucumber salad with bread
A|M|F|H

              Oven Plantian  9,90

 Kochbananen aus dem Ofen mit Melanzani-
ragout, Falafel & Schafskäse

Plantains from the oven with  melanzani-
ragout, falafel and sheep's cheese 

L|E|H|M|

                      Best of Tapas   21,90

          Überraschungsplatte  Vegetarisch oder mit Fleisch   

Sides  
Hand-Cut Fries  4,50

Blattsalat           4,00

Portion Brot      1,70



ALKOHOLFREI  +

Hausgemachte Limos:   
05/3,90 mit Wasser 05/4,90 mit Soda

Trip to Vienna
Gurken, Weises Hibiskus, Zitronen, Soda, 
Preiselbeere

Alpen-Namib 
Apfel, Ingwer, Vanillen, Zitronen & Soda 

Sonntags-Fahrer  

Orangensaft, Kokos, Maracuja, Zitronensaft & 
Soda 

Zobo-Ride 

Hibiskus, Bio-Holundersirup, Zitronensaft, 
Soda 

Bio-Apfel oder Orangensaft      4,90 | 3,90  

Pur

Bio-Apfel oder Orangensaft    3,90 | 3,30

G’spritzt                           Wasser                 3,60|3,10

 

Bio Rote-Traubensaft  3,90 | 3.30

G’spritzt

Bio Mangosaft  3,90 | 3.30

G’spritzt 

Wasser                                                               3,60 | 3,10

Bio Holundersirup  3,50 | 3,00

G’spritzt  Wasser                                   3,00 | 2,50 

 

Soda Zitron *  2.50 | 1.8

Bio Himbeer-Soda *                  3,40 | 3,00

Wasser                                                                     3,00 | 2,50

Fritz-Kola  0,33 | 3,90

Zuckerfrei & normal  

Mojito-Soda  0,5 | 3,90

Minzesirup, Minze und Sodawasser

Montes  Mineralwasser  330/750 ml 3,20/4,8

 

• Jugendgetränke 

TEE

Kampfradler                                               3,80€

Mit Ingwer- Zitrone-Minze- Salbei & Honig

Bio-Bergtee-Zitrone                              3,60€

Hibiskus-Ingwer-Zitronengrass 3,80€

Weidenrose-Rooibos                            3,80€

Bio Schwarztee-Mischung                        3,60€

Bio Rooibos–Tee                            3,60€

ohne Koffein

Bio  Grüntee-Mix                                   3,60€   

Bio Weißer-Tee                                     3,60€

Bio Minze-Lavendel-Mix                      3,80€

Mit Fenchelsamen 

Bio Zitronenverbene & Orange              3,80€

Mate-Hagenbutten                                     3,80€ 

***Weekends only

Orangensaft 0,25l                                 4,90€

Frischgepresst

KAFFEE & CO

Espresso  2,70

Espresso Grand 3,90

Espresso Macchiato  3,40

Kaffee mit Milch  3,90

Kaffee mit Milch-Schaum 3,90

Große Brauner  3,90

Verlängerter  3,40

Kaffee mit viel Milch-Schaum  4,50

Heiße Schokolade       3,90 

 



Hirter Privat Pils 5,2%                    4,30 | 3,50

Die Königsmarke der Brauerei Hirt ist – wie alle 
Hirter Biersorten – nicht pasteurisiert, 
gentechnikfrei und somit völlig naturbelassen. Im 
Antrunk weich und schlank und im Abgang 
harmonisch zartbitter.

Hirter 1270er   4,9%  4,60 | 3,70

Das bernsteinfarbige Hirter 1270 ist nicht 
pasteurisiert, gentechnikfrei und somit völlig 
naturbelassen. Farbverantwortlich ist schonend 

geröstetes, karamellisiertes Braumalz.

Alphatier   5,6%  0,3 | 4.90 | 0,2 | 3,90

Ein blondes, samtiges Bier mit feiner Naturtrübung. 
Es verströmt einen betörend fruchtigen Duft.

FASSBIER

FLASCHENBIER

Hirter Morchl 5% 0,50 | 4,30

Dunkles Bier. Besonders lang gereift, 
gentechnikfrei, nicht pasteurisiert und 
naturbelassen,

Gutmann Hefeweizen 5,2%       0,5/4,30

Bio-Jakobsgold                          0,50 | 3.90      
Alkoholfreies Bio-Bier 

LAMMSBRÄU                              0,33|3,90

Bio-Glutenfrei 4,7% vol MW 0,33 l

RIEDENBURGER                          0,33|3,90

Bio-Dolden Null alkoholfrei IPA MW 0,33

CIDER
Blakstoc WILD TREE 4,5%                  0,33|4,90

Österreichs erster Craft-Cider: aus Äpfeln von alten 
Streuobstgärten.

Spezialbiere 

Dead Pony Club  3,8%            0,33|4,90                                  

Erlebt den lebendigen Geschmack von Aromen aus 
Zitronen, Lemongrass und Limettenschale. Die 
geröstete Malzbasis steigert sich um Noten von 
tropischen Früchten, floralen Elementen und würzigen 
Untertönen. 

(Schottland) 

Pöhjala Kosmos   5,5%                                    0,33 | 4.90

Große Mengen an Citra und Mosaic sorgen für die 
passende Saftigkeit. Diese Hopfen geben dem Bier 
exotische Noten von Papaya, Ananas und 
Passionsfrucht. Ergänzt wird diese durch Anklänge von 
Zitrusfrüchten. Der Körper ist angenehm schlank, 
süßlich und kaum bitter. (Estland)

Einstök Toasted Porter 6%                    0,33| 4,90

Eine nahezu tiefschwarze Farbe im Glas. In der Nase 
Noten von Röstaromen wie Espresso, Schokolade und 
Lakrits. Der Geschmack ist süß und langanhaltend 
bitter. (Island) 

Brewdog Hazy Jane     5%   0,33| 4,90 

|Hazy Jane – unser fruchtbombiges New England IPA bringt 
den vollen Geschmack, bei moderatem Alkoholgehalt von 5%. 
Saftige Noten von Ananas, Mango, Steinobst und einem Hauch 
Mandarine. Mit Hafer und Weizen gebraut, unfiltriert abgefüllt 
für ein weiches, samtiges Mundgefühl. Frisch gebraut und 
abgefüllt in Berlin.

Delirium Red     8%    0,33 | 4,90

Delirium Red ist ein Blend aus einem Wit - also einem 
belgischen Weißbier das weniger hefig ist als sein 
deutsches Vorbild, dafür aber mit Gewürzen verfeiner 
wird - und dem typischen Delirum Tremens Strong Ale. 
Durch die Zugabe von Kirsch- und Hollunderblütensaft 
bei der Gärung, um optimal eingebunden zu sein, 
entsteht Delirium Red  .(Belgien)

Organic Chocolate Stout 5% 0,50|6,90 

Samuel Smith Organic Chocolate Stout Dieses Stout 
wurde mit großzügigen Mengen Kakao gebraut um 
ihm eine tiefschwarze Farbe und eine cremige 
Schaumkrone zu verleihen. In Nase und Mund ist es 
intensiv süß-schokoladig.
(England)

Lemonrose & Mary 5,5%                           0,33|4,90

Obergärige Bierspezialität verfeinert mit 
Zitronenzesten und frischem Rosmarin. Ein feines Ale 
für besondere Anlässe mit dem gewissen Twist
(Austria)

Tripel Karmeliet 8,40%                                 0,33|4,90

Im Glas hat dieses Bier eine trübe Bernsteinfarbe. In 
der Nase erkennt man Noten von Malz, 
Orangenschalen und Banane. Im Geschmack ist es 
malzig-süß, würzig und fruchtig. (Belgien) 

Spezialbiere 

Mountain Pale Ale 7,3%                0,33|4,90

Mit diesem Double Pale Ale ist ein 
außergewöhnliches, harmonisch-fruchtiges 
Starkbier für Genießer entstanden, das trotz seiner 
Komplexität extrem trinkbar bleibt! Bierol

Lokal Hero Pale Ale 5,8%            0,33 | 4,90

American Pale Ale aus Österreich – Wir verwenden 
feinsten US-Aromahopfen für fruchtig tropische 
Hopfennoten, kombiniert mit einem dezentem 
Malzkörper und angenehm trockener Bitterkeit. 
Next Level Brewing 

Bio Steinbier 5,6%                                0,5 | 4,90

Steinbier ist eine uralte Biersorte, die schon im 
Mittelalter gebraut wurde. Durch seine einzigartige 
Machart ist es im Geschmack rund und süffig, mit 
einem kernigen Karamellcharakter, der durch die 
Zugabe von heißen Steinen entsteht.

1. Platz bei der österreichischen 
Staatsmeisterschaft der Kleinbrauereien 2011

Schleppe#1 5.3%                                   0,33|4,90

Das in herrlichem Orange schimmernde Schleppe 
No#1 präsentiert sich mit einem feinporig, dicht 
cremefarbenen Schaum. Der paradiesisch, 
exotische Duft erinnert an die reifen Früchte 
Maracuja und Rhabarber. 

Schwarze Gams 6,4%                    0,33|490

Dunkler Bernstein bis schwarz mit herrlichem 
Malzcharakter, kräftig aber nicht zu süß. Auszüge 
von Karamell, sowie Kaffeeröstaromen, ein Hauch 
von Vanille. Aromatisch gehopft, nicht 
vordergründig, geschmeidig am Gaumen, lang 
anhaltender Körper. Leicht fruchtig mit vollem 
Körper. Loncium 

Eierbär EIPA 5,6%  0,33 |4,90

Brew Age [E]I.P.A. - Eierbär, ein goldgelbes extrem 
süffiges und erfrischendes IPA, vergoren mit Kveik-
Hefe und gehopft mit Chinook, Cascade und 
Amarillo für Fruchtigkeit und balancierte Bitterkeit.

Affenkönig Imperial IPA 8,2%       0,3 | 4,90

Brew-Age-Affenkönig 

Der große Bruder des Hopfenauflaufs kommt mit 
einer royalen Hopfenintensität daher. Grapefruit, 
Maracuja, Zitrusnoten. Der Malzkörper balanciert 
die Hopfenbittere, welche einen fruchtig-herben 
Abgang bereitet und Lust auf mehr macht. Aber 
Vorsicht! Bei 8,2 vol% sollte man noble 
Bescheidenheit an den Tag legen, sonst macht man 
sich zum Affen!



WEISSWEIN 
FLASCHE

Bio-Gemischter Satz  25,00

Christ 2020

Sauvignon Blanc  25,00

Bio- Weingut Pratsch 2018
Julius Klein 2020

Roter Veltliner  24,00

Ecker 2020

Gelber Muskateller  26,00

Taferner 2020

Chardonnay  35,00

Wieninger 2017

Gewürztraminer  33,00

Kurtatsch, Brenntal Riserva, 2012

 

Grüner Veltliner  28,00

Mayer 2018

Sighardt Donabaum 2015

Muskat Ottonel        34,00

Pesau 2016

Pal. Collagu Prosecco                       32,00

Superiore   

Neuburger                                                    24,00

Fuhrgassl-Huber 2019

Riesling                                 24,00     

Mayer am Pfarrplatz 2019

Pratsch 2019

Rotgipfler 29,00

Alphart 2018

ROTWEIN FLASCHE

Laibach Ladybird Red                       39,00

Südafrika  2018

 

Calinverno Rosso IGT                      38 ,00

 Italien 2018

Mandi Refosco                                 45,00

Isonzo del Friuli

Pinot Noir  75,00

Gsellmann,

Goldberg, 2009 

Roger Sabon 35,00

Côtes du Rhône A.C.2021

ROTWEIN OFFEN

Hauswein Zweigelt  1/8 | 3,20

Hagn Landwein 

Zweigelt   1/8 | 4,20

Netzl, 2019

Blaufränkisch      1/8 | 4,50

Kerschbaum Maria . Hochäcker, 2018

Colloredo                                     1/8 | 4,90

Weingut Hagn 2019

WEISSWEIN OFFEN

Hauswein Grüner Veltliner       1/8 |3,20 

Weingut Hagn 2020

Wiener Gemischter Satz   1/8 | 4,50

Weingut Christ 2020

Gelber Muskateller            1/8 | 4,40

Taferner 2021

Sauvignon Blanc    1/8 | 4,40

Bio, Weingut Pratsch 2020

Tarferner 2020

Grüner Veltliner 1/8 | 4,40

Hiedler Löss 2019

Julius Klein Kremstal 2020

Chardonney                                                 1/8 4,40 

Bio, Weingut Wieninger 2018 

Neuburger                                                    1/8  4,20

Fuhrgassl-Huber 2019

Rosé                                               1/8 3,90  

Mayer am Pfarrplatz, Fräulein Rosé von Döbling 2021

Roter Veltliner 1/8   4,40

Ecker 2020

Prosecco Glas                                     3,70

  Villa Sandi 

WEIN+

Weißer Spritzer  3,90

Aperol Spritzer    4,50

Weißwein, Sodawasser, Aperol, Orange

Hugo  4,20

Weißwein, Sodawasser, Minze & Holundersirup

Wiener Spritzer                                4,50

Veltliner, Sodawasser, Gurkensirup, Zitronensaft,

Gurke 

 

Wiener Wasser                                 9,90

Prosecco, Gin, Wodka, Martini, Gurke, 
Gurkensirup und Soda 
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